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 همايش‌ها، نشست‌ها، سمينارها؛ سمپوزيوم‌ها 
و ديگر گردهمايي‌هاي تخصصي فرصتي اس��ت تا 
اهل فن، تجربيات، دانس��ته‌ها، تحقيقات، نظرات و 
راهكاره��اي خود را با همكاران، صنف‌هاي مرتبط، 
علاقه‌مندان و تازه ‌واردان در ميان گذاش��ته، ضمن 
تبادل‌نظ��ر و گفت‌وش��نود ب��ه هدف‌ه��ا، مقررات، 
اس��تاندارد و در مجموع خط‌مش��ي‌ واحد برس��ند تا 
با همي��اري و تعامل با يكديگ��ر و انعكاس چكيده 
مطالب، معضلات و راهكارها به مسوولان ذي‌ربط و 
مسوولان موجب تعالي و پيشرفت حرفه و تخصص 
خود در جهت توس��عه و پيشرفت پايدار رشته مورد 

نظرشان در راستاي اهداف و توسعه ملي گردند. 
به اي��ن دليل و دلايل ديگ��ر، گردهمايي‌هاي 
مختلف��ي در جاي ج��اي اي��ران پهناورمان صورت 
مي‌گي��رد، اما كمتر نشس��ت‌هايي برگزار مي‌ش��ود 
كه رده‌هاي متفاوت متخصصان، اس��اتيد، فعالان، 
مسوولان، دانشجويان و علاقه‌مندان در آن شركت 
كرده و با پوش��ش مناس��ب خبري برگزار ش��ده و 

تاثيرات پيش‌بيني‌شده‌اش را بر جاي گذارد. 
در اين راستا ماهنامه دام،‌ كشت و صنعت پس  
از تامل و تعمق بسيار بر آن شد تا در كنار هشتمين 
نمايش��گاه دام و طيور، نخس��تين هماي��ش توليد، 
بهره‌وري، نظ��ارت، پخش و ف��روش فرآورده‌هاي 
لبن��ي و پروتئين��ي را برگ��زار نماي��د. دپارتم��ان 
دامپزش��كي و صنايع غذايي مجله پ��س از رايزني 
ب��ا مديران توليدكننده و صناي��ع فرآوري و تبديلي،‌ 
اس��اتيد، مس��وولان، فعالان بخش و دانش��جويان 

مرتبط و استقبال شايسته آنها چهارم مهر ماه اقدام 
ب��ه برگزاري همايش كرد تا با همياري و همفكري 
و تعامل تصميم‌س��ازان و فع��الان اين بخش بتواند 
راهگش��اي موانع پيش رو، حل مشكلات مربوط و 
كمك به ارتقاي س��طح كيفي، بهداشتي و سلامت 

مواد غذايي به ويژه مواد پروتئيني و لبني باشد. 
ترسيم وابستگي و ايجاد همبستگي بين 

اجزاي لاينفك لبني و پروتئيني 
در شروع اين همايش كه استقبال بسيار خوبي 
از آن ش��ده بود دكتر مس��عود رس��ولي دبير اجرايي 
همايش ضمن خير مقدم به حضار و شركت‌كنندگان 
اه��داف برپايي همايش را چنين عنوان كرد: انگيزه 
و ه��دف اصلي اين همايش، ترس��يم وابس��تگي و 

ايجاد همبس��تگي بين اجزاي لاينفك كشوري كه 
طيف وس��يعي را در برمي‌گيرد )مس��وولان، اساتيد، 
تعاوني‌ه��ا، انجمن‌ها، تش��كل‌هاي صنايع غذايي، 
توليدكنندگان، مس��وولين بهداشتي و كنترل كيفي، 
كارشناسان و مديران فروش��گاه‌هاي بزرگ كشور، 
دانشجويان و تمامي كساني كه با اين صنف بزرگ 
مرتبط هس��تند( بوده است. اين بازه از سيستم‌هاي 
مديريتي، فارم‌ها و كشتارگاه‌ها، واحدهاي جمع‌آوري 
شير و غيره شروع و به فرآوري، بسته‌بندي و نهايتا 
به محل‌هاي عرضه ختم مي‌ش��ود كه مس��وولان 

بهداش��تي و كنترل كيفي در تمام اين مراحل كنار 
آنها قرار دارند. تمام اين اجزاء حلقه‌هاي زنجيره‌اي 
به هم پيوس��ته‌اند نه گسس��ته و ب��ا يكديگر ارتباط 

تنگاتنگي دارند.  
در همي��ن ارتب��اط ني��از به تعام��ل و همياري 
و حماي��ت ويژه‌ي مس��وولان احس��اس مي‌ش��ود 
و اميدواري��م اي��ن نشس��ت زمينه‌هاي آش��نايي و 
همكاري‌ه��اي هر چه بيش��تر مس��وولين ذي‌ربط، 
توليدكنندگان، مصرف‌كنندگان و مسوولين بهداشتي 
و كنت��رل كيفي و صنايع وابس��ته را ايجاد كند و با 
استفاده از تجربيات و جديدترين دستاوردهاي علمي  
و عمل��ي اس��اتيد و ب��زرگان، در تولي��د، بهره‌وري، 
نظارت ت��ا پخش و ف��روش فرآورده‌ه��اي لبني و 
پروتئيني در جهت سلامت جامعه و اقتصاد 
كشور گام برداريم. دپارتمان صنايع غذايي 
و دامپزشكي ماهنامه دام، كشت و صنعت 
بن��ا بر ضرورت براي نخس��تين ب��ار اقدام 
ب��ه برگزاري چنين همايش��ي ك��رد. كه با 
تلاش‌هاي بي‌وقفه و شبانه‌روزي همكاران 
با بار علمي بس��يار بالا و پذيرايي شايسته 
برگ��زار گ��ردد و ان‌ش��اءا... در نوبت‌‌هاي 
بعدي با حمايت‌هاي بيش��تر بخش دولتي 
و خصوصي هر چه بهت��ر و پربارتر برگزار 

گردد. 
در ضمن دكتر رس��ولي از اعضاي هيات علمي 
همايش سركار خانم دكتر مشاك، جناب آقاي دكتر 
دباغ مق��دم، جناب آق��اي دكتر ف��رزاد طلاكش و 
سخنرانان همايش جناب آقاي سيد محمد موسوي، 
آقاي مهندس پوربصير، سركار خانم دكتر نواب‌پور، 
جناب آقاي OH ، جناب آقاي دكتر راعي، س��ركار 
خان��م س��هرابي و همچنين س��تاد اجرايي همايش 
ش��ركت ميلاد مبتكر شرق و مدير مسوول ماهنامه 
دام، كشت و صنعت و اعضاي دپارتمان دامپزشكي 
و صنايع غذايي ماهنامه دام و كشت و صنعت خانم 

نخستين همايش توليد و بهره‌وري، نظارت، پخش و فروش 
فرآورده‌هاي لبني و پروتئيني 

گامــي جسورانـــه در
 اعتـلاي صنايع لبني و پروتئيني 
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شميراني، آقاي دكتر شعربافي، خانم مهندس پيري، 
خانم مهن��دس نصيري، خانم مهندس ميري، خانم 
مهن��دس رضواني، آق��اي مهندس مرس��لي، آقاي 
هادي خراس��اني، خانم رضاي��ي، خانم لطفي، آقاي 
مهندس اكب��ري،  خانم مهندس بهش��تيان، آقاي 
س��مناني، آقاي اقبالي، آقاي منصوري و مسوولين 
روابط عمومي س��ازمان توس��عه تجارت كش��ور و  
نمايشگاه بين‌المللي تهران و تمامي شركت‌كنندگان 

تشكر كردند.  
شاخص امنيت غذايي در دسترس بودن 

اقتصادي مواد غذايي مي‌باشد 
مهن��دس پوربصير به 
س��خنران  دومين  عن��وان 
در موض��وع نق��ش صنايع 
لبن��ي و پروتئيني همايش 
متذك��ر  و  داده  ادام��ه  را 
ش��د از نكات مهم صنايع 
تبديلي  بخصوص صناي��ع 
و تكميلي بخش كشاورزي 
به طور اخص صنايع غذايي 
بحث اصل 44 اس��ت. اين صنعت به عنوان يكي از 
خصوصي‌ترين بخش‌هاي اقتصادي و صنعتي كشور 
است و با برنامه‌ريزي خوب مي‌تواند پيشتر هم برود. 
در س��ال 84  رييس جمهور ب��ا تاكيد بر روي 
صنايع تبديلي، در اختيار قرار دادن تسهيلات ارزان 
قيمت را مهمترين عامل براي پيش��رفت اين بخش 
اعلام كردند. طب��ق پيش‌بيني‌ه��ا در برنامه پنجم 
توس��عه با تمرك��ز روي محص��ولات و مواردي كه 
كمتر كار شده و اصلاح ساختار واحدهاي توليدي و 

نوسازي، رشد 25 درصد خواهيم داشت. 
در ارتباط با بحث‌هاي دامي تا سال 1393 بايد 
از 11/3 ميلي��ون تن به ش��انزده و ني��م ميليون تن 
توليد برس��يم. چشم‌انداز در افزايش عرضه پروتئين 
حيوان��ي و دامي كش��ور در برنامه چه��ارم افزايش 
س��رانه مصرف 5/7 گرم پروتئين در روز بوده كه در 
پاي��ان به 29 گرم رس��يديم و در برنامه پنجم قصد 

داريم آن را تا 35 گرم هم برسانيم. 
اكن��ون در جه��ان بحث حاكمي��ت غذا مطرح 
اس��ت، امني��ت غذاي��ي بس��يار مه��م اس��ت و از 
شاخص‌هاي آن، در دسترس بودن مواد غذايي البته 
با صرفه اقتصادي در تمام طول س��ال اس��ت و اين 
به خصوص در مورد ش��ير بدون اس��تفاده از صنايع 

تبديلي امكان‌پذير نيست. 
وي پراكن��ش نامناس��ب واحده��اي تبديلي به 
خصوص شير، نوس��انات قيمت و موازي‌كاري‌ها در 
سطح وزارت‌هاي جهاد كشاورزي، صنايع، بازرگاني و 
غيره،عدم توازن ظرفيت‌ توليد و فن‌آوري، عدم حضور 

س��رمايه‌گذاران خارجي، فرسودگي ماشين‌آلات را به 
عنوان ديگر مش��كلات اين بخش ن��ام برد و عنوان 
كرد راه برون‌رفت از آن، برگش��ت به متون علمي و 
تعاريف بين‌المللي و الگوبرداري از كش��ورهايي است 

كه توانسته‌اند اين مشكلات را حل كنند. 
حضور مسوولان دولتي بحث‌هاي 

تخصصي را سياسي مي‌كند
مدي��ر عام��ل ش��ركت تعاون��ي توليدكنندگان 
فرآورده‌هاي گوشتي سراسر ايران، حاج آقا موسوي 
در مقام س��خنران س��وم اظهار داشت: شرايط توليد 
غذا ب��راي 200 ميليون نفر در ايران مهيا اس��ت و 
كافي اس��ت از آن اس��تفاده ش��ود. قب��ل از انقلاب 
س��ازمان مرب��وط كاري انج��ام نم��ي‌داد و اكنون 
س��ازمان‌هاي مش��ابه و م��وازي به ج��اي تعامل با 
يكديگر و پيش��رفت اين صنايع ب��ه نقد و نفي هم 
و دوب��اره‌كاري مي‌پردازن��د. وي بيان ك��رد در دنيا 
كش��وري مي‌تواند اعلام اس��تقلال كند كه حداقل 
غذاي جامعه‌اش را بتواند تامين كند. واردات بي‌رويه 
و عدم فرهنگ‌سازي مناسب و ترويج كالاي خارجي 
باعث شده مثل كسي باشيم كه روي شاخه نشسته 

و درخت را از بين مي‌برد. 

وي در پاي��ان پيش��نهاد كرد باي��د جايي مثل 
س��ازمان غذا تاسيس ش��ود تا فعاليت‌ها و برنامه‌ها 
متمركز گردد و اين مركزيت باعث تسريع احداث و 
نوسازي واحدها، تامين غذا و رفع كمبودهاي كشور، 
قيمت‌گذاري مناس��ب، افزايش ظرفيت توليد داخلي 

و اصلاح سيستم صادرات و واردات شود. 
كره‌اي‌ها چگونه مديريت مي‌كنند؟ 

چهارمين س��خنران همايش از سرزميني دور با 
زب��ان و چهره‌اي كره‌اي به عنوان مدير فروش��گاه 
هايپر اس��تار پش��ت تريبون قرار گرف��ت و به ارايه 

توضيحاتي در خصوص كنترل كيفي اين فروشگاه 
تازه تاس��يس پرداخ��ت و گفت: هايپراس��تار همان 
MAF   دبي هس��ت كه در ايران س��رمايه‌گذاري 
كرده اس��ت و به جز چند مدير ارشد فرانسوي بقيه 

مديران كره‌اي مي‌باشند. 
آقاي OH بيان داش��ت براي كنترل در دفتر 
مرك��زي يك تي��م‌ مس��تقر كرده‌اي��م فعاليت‌ها و 
آيتم‌هاي كاري به 4 عنوان نيروي انساني، آموزش 
و بهداش��ت افراد، قس��مت بندي،تامين‌كننده ها و 
وس��ايل و ابزار كار و بس��ته‌بندي تقسيم مي‌شوند. 
مهمترين هدفي كه هايپراستار مدنظر دارد سلامت 
و رضايت مش��تري است، س��ال 2002 در قسمت 
قصابي فروشگاه كره مش��كلي پيش آمد كه اخراج 
25 نفر از مديران و ب��ه زندان افتادن تعدادي را در 

پي داشت. 
آقاي OH در خاتمه از ايرانيان خواست آنها را 
به چشم دوس��ت بنگرند چون سرمايه‌اي كه از آنها 

گرفته مي‌شود به خود آنها باز مي‌گردد. 
ايرانيان شيرنخور و مشكلاتشان 

پ��س از صحبت‌ه��اي مختصر و مفي��د مدير 
كره‌اي فروش��گاه هايپراس��تار، خانم دكتر نواب پور 
مدير بازنشس��ته آزمايش��گاه‌هاي صنايع شير ايران 
)پگاه(، به ايراد س��خنراني در خصوص اثرات ش��ير 
بر بهداش��ت عموم��ي جامعه پرداخ��ت و ابراز كرد: 
ميانگين مصرف شير هر جامعه بيانگر ارتقاي سطح 
فرهنگ آنهاست چون بر هوش‌، وزن، رشد، افزايش 
دقت و س�المت بهداش��ت دندان و... اثر مس��تقيم 
دارد. رتبه ايران در مصرف س��رانه ش��ير در جهان 
و اختلاف زياد با كش��ورهاي اروپاي��ي و آمريكايي 



گواه بر ش��يرگريز بودن ايرانيان دارد. بايد عوارض 
عدم اس��تفاده كافي از ش��ير بازگو ش��ود تا فرهنگ 
مصرف آن تغيير يافت��ه و متحول گردد. كاهش قد 
ايرانيان، پوس��يدگي دندان كودكان دبستاني، تقليل 
س��ن پوكي اس��تخوان از ميانگين‌ جهاني 65-70 
س��ال به 45 سال در ايران... تبعات ناشي از مصرف 
س��رانه 95-90 كيلوگرم شير در ايران در مقايسه با 
متوسط جهاني 180 كيلوگرم و سرانه مصرف 300 
كيلوگرم به بالا در آمريكا و اروپاس��ت. در ايران نه 
تنها ش��ير بلكه به مصرف ديگ��ر لبنيات هم كمتر 
توجه مي‌شود، در سفري كه در سال 1344 به اروپا 
داش��تم، ديدم آنها از وجود فرآورده‌اي به نام ماست 
بي‌خبرند اما امروزه س��رانه مص��رف تعدادي از آن 

كشورها از ايران بيشتر است. 
وي ب��ا بيان اي��ن مطلب ك��ه قيمت‌گذاري و 
پرداخت يارانه در نظام ش��ير ايران مناس��ب نيست 
و باي��د 50 تا 60 درصد قيمت ش��ير و تس��هيلات 
براي توليد بيش��تر و ارزان‌تر به دامدار برس��د نه به 

مصرف‌كننده، سخنان خود را پايان داد. 
دكتر دباغ مقدم دامپزشك و متخصص علوم و 
صنايع غذايي، عضو هيات علمي و معاون بهداشتي 
دانشگاه علوم پزش��كي رييس كنترل كيفي جامعه 
دامپزشكان ايران كه عضو كميته دايمي آلاينده‌ها و 
بقاياي شيميايي شير فدراسيون جهاني نيز مي‌باشد، 
در مقام س��خنران بررس��ي وضعيت نگهداري مواد 
غذايي فاسدش��دني در مراكز توزيع ش��هر تاكستان 

در بهار 88 را براي حضار مطرح كرد. 
به گفته ايش��ان شير، س��س مايونز، تخم‌مرغ و 
ديگر فرآورده‌هاي لبني معمولا يا در يخچال فروشگاه 
قرار نمي‌گيرند يا يخچال مناسب نگهداري اين مواد 
نيس��ت. اهميت غذا واضح اس��ت وح��دود 75 دصد 
مش��اغل دنيا به نوعي با مواد غذايي مرتبط هستند. 
زندگي ماش��يني فاصله توليد تا مص��رف را طولاني 
و خطرناك‌تر كرده اس��ت. وظيفه ما جلوگيري يا به 
تاخير انداختن فساد مواد غذايي جهت رشد بهداشت 
و اقتصاد مي‌باش��د. بايد س��عي كني��م حتي‌الامكان 
عوام��ل ميكروبي را از بين برده و تا جايي كه ممكن 

است اجازه رشد و تكثير به عوامل پاتوژن ندهيم. 
ب��ا چهار روش فيزيكي، آبگيري، اش��عه‌دهي و 
ش��يميايي مي‌توان مواد غذاي��ي را نگهداري كرد. 
يخچال از ق��رن 18 به صورت صنعتي وارد صنعت 
غذا ش��د و باعث حفظ طع��م و رنگ و خصوصيات 
ظاه��ري مواد ب��راي مدتي طولاني‌ت��ر گرديد و تا 
حدي واكنش‌هاي شيميايي و آنزيمي نيز به همين 

طريق كنترل شد. 
وي اف��زود در اين تحقيق متوجه ش��ديم گروه 
س��ني 59-50 سال در ميان فروش��ندگان بيش از 

سايرين مقررات بهداشتي را رعايت مي‌كنند. 
دكتر مش��اك متخصص كنترل كيفي و صنايع 
غذايي و عضو هيات علمي دانش��گاه آزاد واحد كرج 
با موض��وع نقش كنترل فرآورده‌ه��اي پروتئيني از 

همه جهات، پشت تريبون قرار گرفتند. 
وي گفت: در بررس��ي‌هاي انجام شده مشاهده 
ش��د بيش��ترين م��وارد درصد ابت�ال به بيم��اري در 
اث��ر مصرف غ��ذا، به ترتي��ب مربوط به اس��تفاده از 
فرآورده‌هاي گوش��تي طي��ور، دام، ماهي و آب آلوده 
بوده اس��ت.  مديريت مزرعه مي‌تواند راه حل خوبي 
ب��راي اي��ن موضوع باش��د. تغذيه س��الم و عاري از 
آلودگي )ميكروبي، ويروس��ي، قارچي( دام و طيور و 
آبزيان، تشخيص به موقع بيماري و جداسازي دام و 
طيور بيمار از سالم، استفاده درست از دارو، استفاده از 
مصالح قابل شست‌وشو، دوري مزرعه از اماكن شلوغ 
و پرت��ردد ازجمله مواردي هس��تند كه با رعايت آنها 
توسط يك مدير شايسته مهمترين راه ورود پاتوژن‌ها 
سد مي‌شود. متاسفانه عدم مديريت مناسب در مزارع 
پرورشي و علاوه بر آن بي‌توجهي به بازرسي قبل از 
كش��تار، دام بيمار، به راحتي وارد كشتارگاه مي‌شود و 
لاشه‌اش به عنوان گوشت و ضايعات به صورت پودر 

خوراك طيور وارد بازار مي‌گردد. 
ريي��س  و  اي��ران  در   WFSO س��رمميزي 
آزمايش��گاه و مدي��ر واحد پژوهش ش��ركت تعاوني 
فرآورده‌ه��اي گوش��تي، دكت��ر ف��رزاد طلاك��ش، 
راه‌حل‌هاي گس��ترش ص��ادرات فرآورده‌هاي دامي 

را بيان كرد. 
وي گف��ت امروزه بهداش��ت، اقتص��اد را تحت 
ش��عاع قرار داده اس��ت و رعايت نك��ردن مقررات 
اتحاديه اروپا توسط مراجع ذي‌صلاح از عمده‌ترين 
مشكلات صادرات ايران است ما در تجارت گوشت 
قرم��ز جايي در جهان نداريم ام��ا در رابطه با مرغ، 
تخم‌مرغ و بس��ياري از فرآيندهاي دامي شايد جايي 
براي صحبت باش��د. تغيير دادن شكل فرآورده‌ها و 
فرآوري محصولات خ��ام از راهكارهاي مورد تاييد 
دنياست. تخم‌مرغ شناس��نامه‌دار، بسته‌بندي شده و 
بهت��ر از آن تخم‌مرغ‌ه��اي مايع پاس��توريزه و پودر 
تخم‌مرغ از اين دست مي‌باشد. اما بايد توجه داشت 
ك��ه هيچ گاه از يك ماده اوليه با كيفيت پايين هيچ 
تكنول��وژي يا معج��زه‌اي نمي‌تواند محصول‌ نهايي 

خوب توليد كند. 
اگر قرار اس��ت يك فرآورده سالم داشته باشيم 
كه هم براي مصرف داخل و هم صادرات اس��تفاده 
گردد باي��د از 1( مخاطرات بيولوژيك 2( مخاطرات 

شيميايي و 3( مخاطرات فيزيكي جدا باشد. 
تعال��ي س��ازماني در واحده��اي صنايع غذايي 
موضوع��ي بود ك��ه دكتر راعي ريي��س دايره تعالي 

سازماني سازمان اتكا در ارتباط با آن سخن گفت. 
راعي اظهار داش��ت: معيارهاي ارزيابي عملكرد 
تغيير كرده اس��ت. امروزه بيش از آن كه به فروش 
وس��ايل ديگري از اين قبيل بپردازند، رضايتمندي 
ذي‌نفع��ان را ملاك ق��رار مي‌دهند. ب��ه طور مثال 
يك ش��ركت بزرگ اروپايي پايه‌گذار جايزه كيفيت 
EFQH معتقد اس��ت كه رضايت 5 دسته ذي‌نفع 
براي س��ودآور شدن و پيروزي در رقابت مهم است. 
1(سهامداران 2(كاركنان 3(تامين‌كنندگان 4(جامعه 
5(مشتريان )كه داور محصولات و خدمات هستند و 

كيفيت را تعريف مي‌كنند( 
در مدل تعالي توسط خود ارزيابي سيستماتيك 
مي‌ت��وان امتياز س��ازمان را با ح��د تعالي كه 1000 
امتياز است توسط نقاط قوت و نقاط قابل بهبود كه 

خروجي ارزيابي هستند سنجيد. 
خانم مهندس سهرابي مسئول فروش پگاه زنجان 

موضوع توزيع مويرگي را تشريح و بررسي كرد. 
وي در خصوص چرايي توزيع مويرگي توضيح 
داد: اگر محص��ول حتي با كيفيت بس��يار مطلوب 
نتوان��د به بازار عرضه ش��ود تولي��د معني و مفهوم 
خاصي نخواهد داش��ت. چگونگي فروش محصول 
و ايج��اد نياز در مش��تري براي خريد بس��يار مهم 

ا  س��ت. 
در سيس��تم عمده‌فروش��ي هزينه پايين است 
ام��ا توليدكننده كنترلي روي سيس��تم ن��دارد و اين 
عمده‌فروش اس��ت كه نوع محص��ول قابل عرضه 
را انتخاب مي‌كند و در توزي��ع مويرگي توليدكننده 
خود محصولاتش را پخش مي‌كند و بدين وس��يله 
اطلاعات درس��تي از نقاط مختل��ف و قوت خود در 
كوتاه‌ترين زمان به دست مي‌آيد. شايد اين سيستم 
در سال‌هاي اوليه سود نداشته باشد اما در درازمدت 

به بازدهي قابل توجهي منجر مي‌گردد. 
***

 بدين ترتيب نخستين همايش توليد بهره‌وري، 
نظ��ارت، پخ��ش و ف��روش فرآورده‌ه��اي لبني و 
پروتئين��ي با اعطاي گواهينامه به ش��ركت‌كنندگان 
پاي��ان ياف��ت. از نقاط قابل توجه، حض��ور متنوع و 
گس��ترده وابس��تگان صنايع مرتبط ب��ود كه اعلام 
مي‌ك��رد گردهمايي‌هاي��ي از اين دس��ت تا چه حد 
مي‌توان��د ب��ه اعتلاي امنيت غذايي و س�المت آن 
كمك كند. ش��ركت‌كنندگان كه با پذيرايي مناسب 
و شايسته اسپانس��رها بدون خستگي روز خود را به 
گفت‌وگو و بحث پيرامون مسايل علمي، عملي، فني 
و مديريتي مطرح ش��ده در همايش گذرانده بودند و 
همراه با دانس��ته‌هاي جدي��د، يادبودها و گواهينامه 
همايش با اميد استمرار اين گونه سمپوزيوم‌ها سالن 

را ترك كردند. 
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