
 گوشت كبوتر به عنوان منبع پروتئين 
يكي از منابعي كه مي‌توان از آن جهت توليد پروتئين 
و  گاو  مرغ،  گوشت  نظير:‌  پروتئين  ديگر  منابع  كنار  در 

گوسفند استفاده نمود،‌ كبوتر است. 
 (Colombifomes) كبوتر پرنده‌ايست از خانواده
رنگ‌هاي  در  گوناگون  اقسام  به  گوشت  حلال  و  اهلي 
كبوترهاي  از:  است  عبارت  آن  معروف  اقسام  که  متنوع 
كبوتر  چاهي،  كبوتر  صحرايي،  كبوتر  خانگي،  يا  اهلي 
كوهي، كبوتر قاصد يا نامه‌بر، كبوتر طاووسي و بسياري 

ارقام ديگر. 
كبوتر به واسطه‌ي زيبايي آن و مؤانستش با انسان و 
اينكه آزارش به هيچ حيواني نمي‌رسد، تمام قرون و اعصار 
محبوب نسل‌هاي بشر بوده و امروز نيز اسباب سرگرمي 
و مورد علاقه‌ي عده‌اي از مردم جهان است و اين پرنده 
نجيب و زيبا به منظور استفاده از گوشت و كود آن و يا 
به منظور نمايش پرواز يا استفاده براي بردن پيام و نامه 
ارتباط تلفن و راديو و نظاير آن در اغلب  در مواقع قطع 

كشورهاي دنيا نگهداري مي‌شود. 
به طور كلي كبوتر براي استفاده از گوشت و كود و يا 
براي تفريح و پرواز توليد و تكثير مي‌شود. در كشاورزي و 
دامپروري هدف از پرورش كبوتر گوشت و كود آن مي‌باشد. 
بنابراين براي اين منظور بايد از نژادهاي درشت سفيد كه 

مرتبا تخم‌گذارده و جوجه درمي‌آورند، استفاده شود. 
كبوتر نسبت به عوامل و شرايط نامساعد محيطي از 
قبيل گرما و سرما و همچنين نسبت به بيماري‌ها داراي 
ترميمي  قدرت  دليل  به  نيز  و  بوده  خوبي  نسبتا  مقاومت 
فوق‌العاده زيادي كه بدنش دارد،  زخم‌ها و جراحاتش )به 

انحاء مختلف( خيلي زود التيام مي‌يابد. 
ازدياد  و  خوب  باروري  پرندگان،  اين  ديگر  مزيت 
نسل‌شان است؛ بدين معني كه علي‌رغم دشمنان زيادي 
كه دارند، این موضوع  داراي اهميت زيادي مي‌باشد. و از 
مزاياي غيرقابل انكار جهت پرورش اين پرنده‌ مانوس با 
انسان اين است كه احتياج به مكان وسيع و بزرگ ندارد. 
يك جفت كبوتر نر و ماده متوسط ساليانه مي‌تواند 
10 الي 14 جفت جوجه توليد كند. بدين‌ترتيب: 50 جفت 
كبوتر متوسط ساليانه 500-700 500، جفت كبوتر متوسط 
ساليانه 5000-7000 و 5000، جفت كبوتر متوسط ساليانه 

50000-70000 جفت جوجه‌ توليد مي‌كنند. 
گوشت جوجه كبوتر 

)نوجه  اصطلاح  به  كه  كبوتر  بچه  و  جوجه  معمولا 
كبوتر( يا )فره( ناميده مي‌شود، به كبوتري اطلاق مي‌گردد 
كه مدت 25 الي 30 روز از مدت عمرش گذشته باشد و 
آماده جدايي از آشيانه است. جوجه در اين موقع بين 12 تا 
24 اونس يا 336 تا 672 گرم )هر اونس معادل 28 گرم 

مي‌باشد( وزن داشته و براي تهيه خوراك آماده است. 
بايد در نظر داشت كه جوجه‌هاي تازه ‌رسيده به نحو 
پروتئين  خود  كالبد  در  بالغ  كبوتران  از  بيش  محسوسي 
و  عضلات  حال  عين  در  و  دارند  جذب  و  هضم  قابل 
كبوتران  از  كمتر  آنان  پوست  در  انعطاف‌پذير  اعصاب 
بيشتري  مايع  پرونوپلاسم  نوزادان  بدن  است. ضمنا  بالغ 
داشته و از لحاظ ويتامين B و فسفر از والدين خود غني‌تر 

مي‌باشد. 
تشكيل شده  بافت ظريف‌تري  از  كبوتر  بدن جوجه 
تردي  نوزادان  دارد. همچنين گوشت  لذيذتري  و گوشت 

خاصي داشته و به سهولت در معده هضم مي‌گردد. 
بيمار  و  عليل  افراد  براي  پزشكان  اصل  اين  روي 
خوردن آن را اكيدا توصيه مي‌كنند. مضافا به اينكه يك 

جوجه كبوتر سالم داراي حجم و وزن مناسبي مي‌باشد. 
دارند  وجود  پرنسلي  و  درشت  كبوترهاي  ايران  در 
كه براي استفاده از گوشت بايد آنها را نگهداري و جهت 
توليدمثل و تكثير آن نژاد را پرورش داد. اين نژاد كه به 
رنگ سفيد است به )كبوتر شاهي( معروف بوده و نسبت به 
ساير كبوتران ايران جثه درشت‌تري داشته و تا 14 جفت 

جوجه در سال مي‌دهد. 
نژادهاي كبوتر گوشتي 

در  كه  آنچه  ولي  است،  زيادي  انواع  داراي  كبوتر 
مي‌كنند،  توصيه  را  آن  نگهداري  و  پرورش  امروز  دنياي 
انواع ممتاز آنها را در ذيل معرفي مي‌كنيم )اين نژادها در 

سال‌هاي اخير به ايران هم آورده شده‌اند(. 
و  جفت‌گيري  براي  كه  پرنسل  و  ممتاز  كبوترهاي 

تكثير مورد استفاده قرار مي‌گيرند عبارتند از: 
 : (King) 1 ـ كبوتر كينگ يا شاه‌كبوتر

در سن بلوغ وزن آن به 30 اونس )840 گرم( بالغ 
مي‌گردد. داراي كالبدي كشيده و مستقيم و دم افقي است. 
استحكام بال‌ها بسيار زياد و اندام محكم كه قسمت خلفي 
جثه كاملا مدور و سينه عريض مي‌باشد و گردن ستبر و 
شكيل بوده و جمجمه‌اش گرد و بزرگ، به رنگ سفيد و 
مخطط است. يك جفت نر و ماده سالانه بين 16 تا 22 
جوجه مي‌دهند. وزن جوجه‌ها معادل 16 تا 24 اونس )448 
تا 672 گرم( مي‌باشد. رنگ پرها در كليه قسمت‌هاي بدن 

سفيد يكدست است. 

پرورش كبوتر گوشتي 
                 سرمايه‌گذاري مناسب، نوين و ارزشمند

»قسمت نخست«‌

پرورش كبوتر گوشتي به عنوان يكي از سرمايه‌گذاري‌هاي نويني است كه مي‌تواند 
نقش اساسي در امنيت غذايي و بخصوص توليد پروتئين حيواني ايفا كند. در كشورمان 
پرورش كبوتر تاكنون بيشتر جنبه تفريحي، سرگرمي و زينتي داشته و كمتر كسي به طور 

جدي به جنبه خوراكي آن پرداخته است. 
شيوه  و  گوشتي  كبوتر  مطرح  نژادهاي  خواص،  معرفي  به  قسمت  دو  در  ذيل  مقاله 

پرورش آن مي‌پردازد. 

سورنا جائيچي 
كارشناس دامپروري

شماره 107 -  آذر ماه  1387 16

برای آگاهی از چگونگی سرمایه گذاری و اطلاعات تکمیلی با مرکز هدایت و مشاوره سرمایه گذاری حیوانات و 
جانوران خاص تماس بگیرید

irancrocodile@yahoo.com                 88832361: تلفن : 88833781         فکس



17شماره 107 -  آذر ماه  1387

پرورش كبوتر گوشتي 
                 سرمايه‌گذاري مناسب، نوين و ارزشمند

گرم( و جوجه‌ها 28 اونس )784 گرم( است. 
اين نژاد تنومند بوده و دمش پايين افتاده، معمولا به 

رنگ سفيد مي‌باشد. 
(Homer) ـ كبوتر هومر‌ 4

كه  است  نژادي  تنها  هومر،  غو‌ل‌آساي  كبوتر 
بيشتر  و  مي‌آورد.  وجود  به  مناسبي  و  درشت  جوجه‌هاي 
كارشناسان اين نوع كبوتر را براي جوجه‌كشي مناسب‌تر 
مي‌دانند. اين نژاد دو خاصيت ممتاز دارد: يكي آن كه از 
جمله بارورترين و پرنسل‌ترين پرندگان به شمار مي‌آيد. و 

 :(Carneo) 2ـ كبوتر كارنئو
اين كبوتر در توليد جوجه معروفيت تام دارد ولي از 
لحاظ جثه از كينگ به طور محسوسي كوچكتر است. وزن 
كبوتر بالغ تا 26 اونس )728 گرم( و جوجه كبوتر 21 تا 
25 اونس )588 تا 700 گرم( است. در اين نژاد نوع سفيد 
و قرمز آن معروف است. رنگ نوع قرمز آن تقريبا به رنگ 

شاه‌بلوط و بسيار زيباست. 
 :(Swissmodaine) 3ـ كبوتر موندن سوئيسي
حداقل وزن اين نژاد در سالخورده‌‌ها 32 اونس )896 

لذيذي  و  مناسب  گوشت  انسان  تغذيه  براي  اينكه  ديگر 
دارد. 

اين نژاد داراي رنگ‌هاي مختلف است كه معمول‌تر 
از همه،‌ رنگ‌هاي آبي و سفيد را مي‌توان نام برد. 

انواع ديگر 
كبوترهاي ديگري كه از لحاظ جوجه‌كشي‌ كم و بيش 
 ، (Runt) حايز اهميت مي‌باشند، عبارتند از كبوتر رانت
 (Maltese) كبوتر مالت ،(Hungarian) كبوتر مجار
كه عموما پاها و گردن‌ دراز و كالبد محكم و كوتاه دارند. 

به  و  با حضور كارشناسان داخلي و خارجي  داريوش كيش  آذر 87 جلسه‌اي در هتل  پنج‌شنبه 7   
ميزباني آقاي ثابت و با موضوعيت غذاي حلال، برگزار گرديد. 

بخش  ملي  رسانه  نماينده  عنوان  به  صنعت  و  كشت  دام،  مجله  سردبير  و  مسوول  مدير  حضور 
كشاورزي و صنايع غذايي كشور و مسوولين انجمن پرورش تمساح به عنوان يك انجمن پيشتاز در صنعتي 
نوين، همچنين حضور حجت‌الاسلام سلطاني، نماينده ولي فقيه در سازمان دامپزشكي، نماينده شوراي 
كنفرانس اسلامي ايران به عنوان متولي امر در ايران، نمايندگان برند حلال از مالزي در كنار نمايندگان 

كشورهايي چون مراكش، ازبكستان،‌ آلمان، اسپانيا و... از نقاط برجسته اين نشست بود. 
خانم مريم عبداللطيفي، معاون توسعه برند حلال پس از تشكر از برگزاركنندگان اين نشست، از ايران 
به عنوان كشوري كه با دارا بودن سواحل غني آب شور در مجاورت خليج هميشگي فارس و سواحل 
كم‌نظير آب شيرين در مجاورت درياي خزر به عنوان يكي از قطب‌هاي آينده غذاهاي حلال دريايي نام 

برد. 
وي متذكر شد بدون در نظر گرفتن اختلاف‌نظرهاي مذاهب اسلامي، هر موجود زنده‌اي كه از دريا 

صيد شود حلال است مگر به سه شرط: 
1- سمي باشد. 

2- زهرآگين باشد. 
3- براي سلامتي انسان ضرر داشته باشد. 

خانم عبداللطيفي سپس در پاسخ به نماينده ايران در خصوص حلال بودن مارماهي ايل گفت: اگر 
زهر آن كاملا از بدن مارماهي ايل خارج شود، بسته‌بندي آن مي‌تواند برند حلال را داشته باشد؛ ولي در 
صورتي كه ماهي‌هاي معمولي داراي ميزان بالاي فلزهاي سنگيني مانند جيوه باشند، بسته‌بندي آنها مجاز 

به استفاده از برند حلال نمي‌باشد، زيرا براي بدن انسان مضرند. 
در حال حاضر با به كارگيري اين سياست در امكان استفاده از برند حلال در محصولات غذايي، 
كشورهاي غيراسلامي نيز تمايل فراواني براي استفاده از محصولات با برند حلال از خود نشان داده‌اند و 
عملا برند حلال متقاضي بيشتري را نسبت به برند غيرحلال به خود جذب نموده است و حتي شاهد آن 
هستيم كه كشورهاي غيراسلامي اقدام به تسخير بازارهاي فراواني با استفاده از اين برند نموده‌اند. در حال 
حاضر با دستيابي به تكنولوژي پرورش ماهي در قفس مي‌توان در شمال و جنوب كشور اقدام به تكثير و 
توليد حجم انبوهي از محصولات حلال دريايي نماييم و ضمن ايجاد اشتغال فراوان، توليدي تضمين شده 

داشته و بتوانيم حجم روزافزوني از بازارهاي جهاني را با برند حلال مال خود نماييم.
در اين نشست نمايندگان كشورهاي مختلف به شكلي كاملا مصمم و اميدوار به آينده تجارت حلال 
جلسه را به اتمام رساندند كه به طور حتم به زودي شاهد اقدامات جدي آنها در كسب برند حلال براي 
محصولات دريايي خواهيم بود. شواهد امر بيانگر اين است كه ايران قرار است مركزي مهم براي صادرات 
اقتصاد  و حتي  غذا  براي صنعت  ارز‌آور  و  مزيتي شگرف  اين  و  باشد  برند حلال  با  دريايي  محصولات 
كشورمان است. در اين راستا اما بايد به هوش باشيم تا با واگذاري بازار رقابت تجارت حلال، كشورمان 
تبديل به مركزي مهم براي واردات محصولات دريايي با برند حلال نشود. قطعا مسوولين امر، تمهيدات 

لازم را در اين خصوص انديشيده‌اند. 
در شماره‌هاي بعد نظرات مسوولين شيلات و ساير مديران ذي‌ربط را به اطلاع شما خواهيم رساند.  

قدر فرصت تجارت حلال را بدانيم
برند حلال،‌ مركزيت توليد يا پايگاه واردات؟! 


